LA DRISI-

CARNAZZA-PASTA-BRUSCHETTA
IMARIIA DI RAVENIIA

T




IMARIAA DI RAVENNA

-
=
L —
wamd
S
[ =]
[ =]
|
o=
=
-
=T
-l-.
=
=T
[ = T
L
-l
|
[ |
=T
=
0=
==
3




LI DD

“LUSTEREIA CLA IANCAEYVA®

DA DOVE NASCE LA BRESA?

Dalla tradizionale ospitalita della nostra riviera che ha fatto scuola

in tutto lo stivale, dalla sabbia rimasta tra le dita delle spiagge della
nostra marina nei giorni di sole, dalle passeggiate in famiglia nelle
secolari pinete, dall'odore inconfondibile del ragu' che senti ancor
prima di varcare la porta di casa di nonna, dalla luce calda delle braci
accese pronte ad accogliere succulenti tagli di carne nei giorni di festa,
dai cappelletti serviti ancora fumanti, e dalle gole giciose irrorate da

un buon bicciere di sangiovese.

IL NOSTRO IDEALE?

E'la semplicita, vogliamo che i nostri clienti siano avvolti da sapori

semplici, genuini, trasparenti e di grande qualita.

DENVENUTI MEL MOSIRO FOLLL L GI0OCOSO 1MONDO...

PENVENUII ALLA DRESA...

GENTILE QSPITE

Se |'attesa sembra infinita, pensa che stiamo affrontando una piccola sfida,
ma siamo determinati a superarla per offrirti la miglior esperienza possibile.

E ricorda... Selo chi non osa puo’ non sbagliare mai!



GLI ARSI

LA FIDA SE FARSOT LA FIS UI O 71 TOT"

TAGLIERE DE “"LA BRESA" (7,1,12) consigliato per 2 persone

degustazione di affettati misti del territorio, serviti con squacquerone,
giardiniera e piadina

Con aggiunta di formaggi e miele supplemento 6.00 €

OROLOGIO DI FORMAGGI (7,12
degustazione di formaggi dal pib giovane allo stagionato, serviti
con composta di pere e miele

TAGLIERE DI PIADINA FARCITA (7,1,) consigliato per 2 persone

con prosciutto crudo, rucola, squacquerone e fichi
SQUACQUERONE E FICHI CARAMELLATI (7,12)
POLPETTINE FRITTE ¢(7,1,3) con intingolo di pomodoro e piselli
CESTO DI GNOCCO FRITTO (7,1)

CESTO DI PIADINA (7,1

CESTO DI POLENTA FRITTA (1)

GIARDINIERA DELLA CASA

18.

18.

16.

10.

00

00

00

.00

00

.00

. 00

.00

.00



[ CIUDI

TARTARE DI MANZO (7)

con salsa al Parmigiano e tartufo fresco

TARTARE DI MANZO '‘FATTA PER TE’ (in base alle scelte)
tartare al naturale condita al momento dal cameriere con
condimenti al carrello

CARPACCIO DI MANZO (7,10,12)

con scaglie di grana, pomodorini, rucola e senape al miele

CARPACCIO DI MANZO (7,)

con crema di pomodorini arrostiti, robiola e basilico

18.00 €

22.00 €

14. 00 €

16. 00 €



LL TTIESIIE

‘LA TE] ORA D IIAGHE L' CVAND CH'U $'HA FAIT

CAPPELLETTI! della tradizione con ragu (7,1,3,9) 12.
CAPPELLETTI alla carbonara sbagliata (7,1,3) 15.
URCIO ripieni di funghi porcini con crema di 15.

parmigiano e tartufo (7,1,3,9)

GNOCCHI DI PATATE con crema di formaggio di 14.

fossa e noci (7,1,3)

STROZZAPRETI al ragu (7,1,3,9) 10
STROZZAPRETI pasticciati con piselli (7,1,12) 39
STROZZAPRETI al sangiovese con radicchio e salsiccia (7,1,12) 13.
TAGLIATELLE al sugo di lepre (1,3,7,9,12) 14,
TAGLIATELLE al ragU (7,1,3,9) 10.
TORTELLI di spinaci burro e salvia (7,1,3) 10.

*TRIS DI PRIMI a scelta dalla carta minimo per 2 persone a persona 18.

00

00

00

00

.00

00

00

00

00

00

00

*chiedi al nostro staff di sala le minestre gluten free disponibili con un supplemento di 2 euro,

e . : .
oppure le nostre opzioni vegane (ad esempio ragu’ vegano e pasta di semola senza uova)

*le porzioni abbondati sono da considerarsi da una porzione e mezzo

*tutte le nostre paste sono fatte in casa dalla nostra sfoglina



DALLA DRACE - LN CARTIAZI

“LA DRASULA D CA"JTIAR LA FE SETIFAR F10° GRANDA

E BAGHIN (il suino)

Grigliata mista di maiale: costine, salsiccia, pancetta e braciola 16.00 €
Braciolona tomahawk 14.00 €
Salsiccia 9.00 €

E CASTRE (l'ovino)

Bacchette 12. 00 €
Cosciotto 13.00 €
Arrosticini 6pz 10. 00 €
Misto castrato: bacchette, cosciotto, costa, arrosticini 20.00 €

LA VACA (il manzo)

Costata di manzo (min. 8hg) 5. 50/hg €
Fiorentina di manzo (min. 1Kg) 5.80/hg €
Tagliata di manzo servita con sale profumato alle erbe 22.00 €
Filetto di manzo 26.00 €

* tutte le nostri carni sono fresche e porzionate dal nostro macellaio
* tutte le proposte di carne alla brace sono da considerarsi ‘al piatto’ consigliate per 1 persona

"DAI UN'OCCHIATA ALLA NOSTRA VETRINA!!”"

Il nostro macellaio prepara ogni giorno nuovi "manicaretti” peri piu’ golosi,
da condividere a centrotavola con i tuoi cari o perché no... da papparsi in solitaria



[ COMTORIT

Insalata mista

Patate arrosto rustiche
Verdure alla griglia (7)
Radicchio e bruciatini (12

PER 1 FIU FICCOLL

PRIMO BABY A SCELTA TRA:
strozzapreti al pomodoro / burro e parmigiano [ al ragu’

Pinzimonio

SECONDO BABY A SCELTA TRA:
pailard di manzo [/ cotoletta di pollo [ salsiccia ai ferri

W N N o~ On
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LL DIUMCIIETTE

BRUSCHETTA DA 40CM - 2 gusti 10. 00 €
BRUSCHETTA DA 80CM - 2 gusti 18.00 €

LE NOSTRE CREAZIONI

CAPRI
aglio, olio evo, pomodorini, mozzarella in cottura, origano e basilico

CUNTADEN

aglio, olio evo, verdure miste grigliate, mozzarella in cottura e pangrattato alle erbe

PARMIGIANA
aglio, olio evo, salsa al pomodoro, melanzane, formaggio fuso, grana e basilico

ROMAGNOLA
aglio, olio evo, prosciutto crudo, rucola e squacquerone

Z10O SAM
aglio, olio evo, wurstel, mayo, patate fritte e formaggio fuso

BUD

aglio, olio evo, fagioli con le cotiche, salsiccia e grana in cottura

LAGOTTA
aglio, olio evo, patate arrosto, salsiccia, formaggio fuso e paté di tartufo

SPIGLIATA

aglio, olio evo, mortadella, crema di rucola e pecorino, mozzarella in cottura
e pangrattato alle erbe

AGGIUNTE - latticini o verdure 1.00¢€ [/ affettati 1.50€



[ DOLCI

ZUPPA INGLESE di nonna Ida (7,1,3) 6.00 €
TIRAMISU con frolla al cacao (7,1,3) 6.00 €
MASCARPONE con cioccolato fondente (7,3) 5.50 €
TORTA ALLA ROBIOLA e fichi caramellati (7) 6.50 €
PANNA 'RAPPRESA’ di artusi al limone 6.00 €
SORBETTO AL LIMONE (7) 4. 50 € (Sorbetto al limone corretto 6. 00 €)
SORBETTO AL CAFFE (7) 4. 50 € (sorbetto al caffé corretta 6. 00 €)
Acqua naturale/gasata allaspina EcoLine 0. 751t 3.00 €

Il Decreto Legislativa 23 giugno 2003, n. 181 “Attuazione della direttiva 2000/13/CE concernente l'etichettatura e la presentazione dei prodotti alimentari,

nonché la relativa pubblicita” all/Art.13 riporta guanto segue: "le acque idonee al consuma umano non preconfezionate, sormministrate nelle collettivita ed

n altri esercizi pubblici, devono riportare, ove trattate, la specifica denominazione di vendita "acqua potabile trattata o acqua potabile trattata e gassata” se

& stata addizionata di anidride carbonica®
Bibite (Pepsi,Pepsi zero, Aranciata, up, thé al limone, thé alla pesca) 0.331t 3.50 €
Bibite grandi 1.001t B8.00 €
Vino della casa 1/4 4.80 € 1/2 9.60 ¢
Caffe 1..50 € Grappe barricate 5.00 €
Caffé decaffeinato/d‘orzo/corretto 2.00 € Cocktail 8. 00 €
Liquori e amari 4.00 € Cocktail premium 10. 00 €
Grappe classiche 4.00 €

Servizio, pane e coperto 2, 50 €



LEGGENDA ALLERGENI

1 - Cereali contenenti glutine

2 - Crostacel e prodotti derivati

3 - Uova e prodotti derivati

4 - Pesce e prodotti derivati

g - Arachidi e prodotti derivati

6 - Soia e prodotti derivati

7 - Latte e prodotti derivati , incluso lattosio

8 - Frutta a guscio come: manderle, nocciole, noci

comuni, noci di anacardi, noci di pecan, pistacchi
e prodotti derivati

g - Sedano e prodotti derivati

10 - Senape e prodotti derivati

11 - Semi di Sesamo e prodotti derivati

12 - Anidride solforosa e Solfiti in concentrazioni
superiori a 1omgfkg o 1omg/l espressi come SO

13 - Lupini e prodetti derivati

14 - Molluschi e prodotti derivati

GLI ALLERGEN| SCNO INDICAT| SUL MENU*®* CON IL NUMERO DI
RIFERIMENTO O SUL REGISTRO ALLERGENI

Le produzioni interne hanno carattere artigianale:
non & quindi possibile garantire la totale assenza
di tracce di allergeni nei prodotti finiti, anche

quando non previsti in ricetta.

Il personale & a disposizione per qualsiasi infoermazione



-LADRESAL-

CARNAZZA-PASTA-BRUSCHETTA
[TARINA DI RAVENIA

SEGUICT SU:

@LA_BRESA_MARINADIRAVENNA LA BRESA MARINA DI RAVENNA

INFO E PRENOTAZIONI 0544 530648
VIALE DELLE NAZIONI-T78-MARINA DI RAVENNA



